
おおいた和牛はもっとも 
選び抜かれた高級ブランド 

地どりなのに柔らかい 

全国初、「烏骨鶏」の旨さ 

おおいた冠地どり 銘柄協議会 

冠地どりの親子丼 

 

 

 
 
 

おおいた和牛と卵のマッチング 

肉の旨みと半熟卵の 

ミックスによるバランスが絶妙 

 
 
 

おおいた和牛陶板焼き定食  

税込 2,300円 

税込 1,300円 

冠地どりの親子丼 

税込980円 

おおいた和牛の認定基準 
上位等級（肉質4等級以上）による

品質確保 

美味しさにこだわった生産農場 

で取り組む美味しさの追求 

 

 

 
 
 

椎茸の肉詰めと 

野菜のはさみ揚定食  

税込1,080円      

地元産の椎茸を使用 

肉厚の椎茸にひき肉（あいびき）を入れデ

ミグラスソースをかけています。 

 

 


